NYARSSUPE

AMUSE BOUCHE

Tva olika ostron.
Ostron med Mignonett med Champagne; svart kaviar toppat med fingerlime
Ostron Rockefeller: gratinerat ostron med stuvad spenat och hollandaisesds
och drter.

o
FORRATT
Smrstekt pocherad hummer med tomatgelé, kavrincrisp och
kumminemulsion.

VARMRATT

Grillad dlgtomahawk med brynt smor timjanvitlok, smorstekt svamp,
trattkantarellskum, hasselbackspotatis pa mandelpotatis, toppad med lojrom,
graslok och syrad gridde.

DESSERT

Apelsinmacaron med havtornssorbet, variation pa choklad, marinerad
blodapelsin samt apelsinchokladsno.

Supé: 1198 kr/person





